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PRESTICE

DES SACRES

DES VINS HISTOMBVES, B¢ Neppltoy & Chy le champagne a accompa Les "5 ha de vms sont

CECTRE e S T L  répartis sur une quarantaine

vignerans, Dom PErighon €1 Dom Biifiart, sont a lorigine du vin de Crus des cmeaux wes'
GEORGES HERMANN MUMM, LE' CHAMPAGNESDE LA VICTOIRE. Cordon Ro

a laventure, p, 136, UAUDACIEUSE VEUVE CLIEQUDT. Une vie d'innovat de h wnm (h Rems- 01
DE LA VIGNE AU VIN. Unc margue avant-gardiste, p. 140. LES NOU y éhwe’ en"'e a"res’ dem lois
BTG s o n ot n o
DOSSIER COORDONNE PAR STEPHANE REVNAUD AVEC CATHERINE DE tr‘es ampté ‘a Ia p‘om"é de 'a
ROCER POURTEAU, ISABELLE SPAAK ET CABRIELLE VIZZ m'Im'e m la CI E’ E :
Prestige des Sacres. Ce sont
15 % de pinot meunier qui ont
été vinifiés en rouge pour lui

donner sa jolie couleur cuivrée

es aromes de fruits rouges
Méme régime pour le second
rosé, CH. de [Auche, lui aussi
abondamment fourni en meunier.
On suggere de le déguster

sur du jambon de Reims.
Prix : 28 € ; CH. de 'Auche,
26 € (03.26.03.63.40).
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Grand public, millésimée,
exceplionnelle ol rosée. ..
A chacun sa bulle!
Nous avons dégusté toutes
les nouveautés des grandes maisons.
guide pour arros
de fin d’année.

Dossier réalisé par Frangois-Régis Gaudry, avec Gwilherm de Cerval,
Jérome Gagnez, Delphine Le Feuvre et Charles Patin 0’Coohoon

CHAMPAGNE!/

a bulle la plus célébre du
monde est-clle 4 la fote ?
‘Tout dépend comment on
voit le verre... A moitié
plein : un chiffre d'affaires

de 4,71 milliards d’euros, soit la se- |

conde meilleure performance de la
Champagne, aprés une année 2015 his-
torique! Ajoutez a cela la solidité de
certains marchés traditionnels comme
les Etats-Unis, le Canada, le Mexique,
et I'émergence de nouveaux marchés

ande,

Vranken dsons

VEUVE-CLICQUOT e e SO o

VERSE DANS L'EXTRA BRUT ! AL e e

La maison traditionnelle de Reims se tourne vers s'essaie au zéro dosage, le résultat he
ges champagnes falblement dosés en sucre est bien mesuré, Cette cuvée f:us

sans adjonction de sucre est batie
sur du chardonnay, du pinot noir
et du pinot meunier.

~entre 0 et 6 grammes par litre.
Pourquoi ? Cette évolution répond, selon 1a maison, O
aux envies des consemmateurs de golter des cuvées

bouteilles, affiche en 2016 un recul de
2,5%, tandis que les exportations vers
I'Union européenne baissent de 3,2 %
Pas de quoi reboucher le champagre,
d’autant que de nouvelles tendances
de consommation dynamisent les
ventes. Les cuvées rosées confirment
ainsi leur pétillante santé, Elles attei-
gnent, en 2016, un niveau inégalé, en
dépassant les 12 % de l'offre cham-
pagne. Aux Etats-Unis et au Japon,
elles représentent méme respective-
ment 14,6 % et 13 % du marché. Enfin,
les cuvées de prestige progressent de
maniére continue, notamment en
France et en Europe (+30.2 %). Preuve
que le champagne est plus que jamais
considéré comme un vin patrimonial,
exceptionnel et festif. Santé | m

Quelle
méf

ca
Grand Amour (Paris, X9

I& mercredi 8 novembre.

56 bouteilles ont été
déqustées 3 laveugle

bar Frangois-Réqis Gaudry
(UExpress), Jérome Gagnez
(fondateur de Vers Je Vin)
Gwilherm de Cerval
(sommelier et journaliste
<nologique), Charles Patin
0'Coohoon et Delphine

Le Feuvre (L'Express)

Les coups de coaur

ont été attribués

a I'unanimité

des dégustateurs,

Le nez est légérement brioché
et, en bouche, elle révéle

des ardmes délicats de fleurs
blanches et des notes végétales,
fagonnées par quatre années
de cave,

29 €. wwwrankenpommery.com

En exclusivité

chez |es cavistes Nicolas.

avec plus de fralchaur et de minéralité, La condition ?
Apporter plus de soin aux raisins pour obtenir une meilieure
maturité des vendanges.

Comment ? L'Extra 8rut Extra Old est assemblé uniquement
& partir de vins de réserve - millésimes 1988, 1996, 2006,
2008, 2009 et 2010. lls ont vieilli au moins trois ans en caves,
sur lies, avant de connaitre une seconde maturation

en bouteille pendant trois ans suppiémentaires.

Avec quoi ? La fraicheur de ce vin pur, soyeux et intense

en bouche s'accorde parfaitement a I'apéritif, mals

sa profondeur passe également trés bien sur un plat

Extra Brut Extra 0/d, 70 €. www.veuveclicquot.com

Lallier Brut R.013

Reprise en 2004 par Francs Tribaut,
Lallier est située a Ay, dans la vallée
de la Marne. La cuvée R.013

résulte de la volonté de la maison

e mettre en valeur les spécificités
d'une année particulidre, sans
toutetois se priver d'assembler

une petite part de vins de réserve

(17 % de I'assemblage). Issu des grands
crus Avize, Cramant, Oger. Ay, Verzenay,
Bouzy et Ambonnay, ce champagne
est vif, avec des notes d'agrumes.

On e sert de préférence a I'apéritif,
pour sa fralcheur.

33 €. www.champagne-laliier.com

Ch. de PAuche Cuvée
du Chapitre

Le domeine Claude Cazals produit
des vins a partir du cépage
chardonnay, dont les vignes sont
situées sur les grands crus
Mesnils-sur-Oger et Oger. La cuvée
Vive est un assemblage de ces deux
terroirs réputés. Ce vin, issu

de la venaange 2009, nous 3 charmés
par sa vivacité, sa mousse crémeuse
et une certaine rondeur due

au caractere solzire du millésime.

Un champagne passe-partout au bon
sens du terme, aussl 3 |'alse & l'apéritif
que sur un bar r5ti au four.

25 €. www.champagne-cazals.fr

Cetle maison est née en 196! de
I'association de plusieurs vignerons.
Instalié a Janvry, a 15 kilométres ce
Reims, la maison propose une cuvée
100 % pinot meunier. Son dosage &

8 grammes de sucre apporte un certain
confort au vin. Les 40 % de vins de
réserve viennent ajouter complexité et
rondeur. Les cing ans de cave ont su
affiner la bulle. La bouche est dense,
€équilibrée et délicate. Un vin racé, vineux
et persistant. Le tout dans un style trés
élégant. Un vin de caractére issu d'une
maison relativement jeune.

40 € www.champagre-ge-lauche.com.
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Ch. de I"Auche Cuvée ‘
du Chapitre

Cette maison est née en 1961 de
I'association de plusieurs vignerons.
Installé a Janvry, a 15 kilométres de
Reims, la maison propose une cuvée
100 % pinot meunier. Son dosage a

8 grammes de sucre apporte un certain
confort au vin. Les 40 % de vins de
réserve viennent ajouter complexité et-
rondeur. Les cing ans de cave ont su
affiner la bulle. La bouche est dense,
équilibrée et délicate. Un vin racé, vineux
et persistant. Le tout dans un style trés
élégant. Un vin de caractere issu d'une
maison relativement jeune.

40 €. www.champagne-de-lauche.com.
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Le Point

can d'Opmesson

1925

C'est I'une des marques les
plus connues des Frangais,
bien installée dans les mé-
moires et pourtant... La
petite maison, créée

en 1868 par un couple
d’amoureux, Léonie
Duchéne, vigneronne, ..
et Victor Canard, ton-
nelier, qui connut un
succes immense entre
les deux guerres, aurait
da sombrer dans I'oubli.
Rachetée en 1978 par Veuve
Clicquot, elle était devenue une sorte
de trop-plein, ol1 on déversait tout

ce qui ne pouvait entrer dans la com-
position du leader. Installée a Ludes,
elle possede sans doute le réseau de
caves le plus important sur 4 étages
(plus un 5° en permanence inondé
etinutilisable, sauf par les pompiers,
qui viennent s'y entrainer). Au total,
quelque 6 kilometres de galeries.
Rachetée en 2003 par Alain Thiénot
(Champagne Thiénot, et a Bordeaux
la maison de négoce CVBG), Canard-
Duchéne n'a cessé depuis de se mo-
derniser et de tenter de retrouver son
rang d'autrefois sous la houlette

de son chef de cave, Laurent Fédou:

20%

prit de village. On I'a découvert avec
quelques anciens qui ont des notes et
des carnets et qui racontent. Au départ,
les salariés venaient en famille préparer
les commandes le dimanche aprés-midi
pour quelles partent le lendemain.
Dwuts quinze ans, ona bien évo-
Iué. On est partis
de vins tristes, sans
@me, d'une maison
gérée sans passion
pourarnvtra un
champagne jeune, “saute-au-nez”,
et cen'est pas fini. » Depuis dix ans,
Canard-Duchéne propose aussi un
champagne bio certifié avec un cer-
tain succes: «On est en contrat avec
des vignerons bio et on a reconverti une
partie duvignoble Thiénot. » A I'été
2017, la maison a recruté Cathryn
Boudiak «une Anglaise sans accent»,
comme elle se définit elle-méme,
ancienne de LVMH qui prenden

7 Décembre 2017
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Le guide.des

champagnes =
de marque

Pinot o, élevé n it Nez dixmois ekevage en petis s
confituse de mirabefle, caramel,  anciens » Ne fruts secs, abricot
fiche et frés mir, bouche puis- seq, mie, épices, brioche, bouche:

‘sante,large, crémeuse, épicée, ‘généreuse, dense, 3 ce stade mar-
farte aux mirabefies, lng. 0 €. qué pare pino.long, épicé en
Bollinger il B5€ )
eualyptus menthe, mmvm (voir encaé i-contre)
moissan,jolinez, bouche:

rémetse,pleire, dense épicée,

Jong, i 47

11,5 - R0 2002 Nezpaindépice,  (réceen'o6), en pleine guenre:
poire, ample, oing, brioche, pain entre négoreet

urasin, moisson, kng, étire, sa-
voureu, bien mir,long. 245 €.

bt justement de tenr téleaux
randes masons quifontpression

SUr s prix,
Matsson, whﬂ,mllmsn’&!a pérative regroupe aujourdhui une:
‘€picée, miel fruits secs, 3 boire 15 hectares sur fes coleaux ouest
agourfhol L vintres e Montagne de Reins,
séduisant, complet, long. 1I5€. - Prestige des Sacres brut.
17 - Rosé. Nez floral, groseille, “Wameaer, |3 chardonnay,
i fra, ¢ x, long, V3 pinot noir. Nez fuité,
‘plein, drosttrs ol it ong, pes- laans« céreales. Bouche vive,
‘sistant, 67€. s, finale cerise,fe ruité
Bvlnee dlmmml‘ vindapéro -
80% pinot noir, 20% chardoanay. l$-0mmkl’km ,
Pao i [pusmane, - Champaane de ’Auc
attaque, mire, bases noires, hcum‘«m -
WWMMMWM, tendue, note épicée,
rémetre ensuite, finale

S R Blanc de noirs brut sélection. N

bmr.ssmm-m mnm uvée du Chapive. Bancde

aei-de-perdrix, ne? fraise, cerse Nez céréales, bié, bouche:
fie

charge les ori
et marketing. ambition est évidente:
mettre Canard-Duchéne «surune autre
marche du padmm» Cela commen-

vive, fraiche, gourmand, épicé,

cera doute par ' i de
I'anniversaire de la marque —150ans
en 2018 et par une remise en ordre
de lagamme assez touffue avec des

asersautEDse, onfelfouve ’ ;
Jes gpumes du hardonnay en YR i 8
e IS0, 15~ Brutrésenve. e nans, 0 <
Smebotrg | bt enaue, note epicee meu-
e crémeu, gourmand, ’ ) 0 \
Aice Palord, diectricegénérde o densité, i dattague, )
Tapéto. 40 €, §

e B nier, 15 % pinot, joli fruit, finale:

Bruno Palar, continue

«Ily avait une culture Canard etunes-  cuvées un peu en surnombre m adliiger avecses assacés ctémeus et gourmand, .
Jegroupe B, quirasemble kgl e
155 Léonie. 50% pinot vinfé pesque entotaité puissntesucrosteduin,  28% pinotnoi. Rose ik phsiewrsmEnSdontLason,
noi, 30% meunier, sous-bois. 30% pinot nok, A Cetie, e, mire, getife Chanoine, Boizel,Phipponnat. ). |-Mm(u € nel .
0% chardoonay. Base 200, 30% meuie. erié o €0t pain dgice, maturé
28% devins derdserve ez pur feuloge, noteflorale,  Base 2003, 10% pino . dans b fracheut. 5 € enttéssépates. forte gourmand, piein, o, V)
Nezltspiol rote,poie, b oledepomme 0% meuir, 0% eresee 15 -RoséCures V. b Prembrecée.cDsgoge Savue S0E - m ne e |
bouche piche e, des o i, gourmand, e 200, oliner, savage, 0jui, el utz
notes épicees, Vineot, gour- bonnelongueut Piche.  bajes o, mire boce.  30% mmmmnux it ] 15,5/% -Bru assc Pomme.
mand, assestucuté, Bade 30 tendoe,viv, structuee, Rosé dosaignée w«mnmnm golden, ptefeullelée, bouche
finlerelece 27 B Wl itk (n Gk Sty g e fetents.» 5% pinot o, ronde, gourmande,bien éuil- .
165 P18l Blrabrut. P pour %, dhardonnay, 0%, mey-  delasérie.dS€ éligantau ez, grenadine, % meunir, Bkcharonnay,  brée, emenx et savoueuy,
patcee, Uneselection defer- gt fois,dtom. 15~ Athenticrosé 6% char-  bieaparfumeen e, cirons b, frale 396 ?
rois. 0% dechasdonnay este bouche gourmande, ooy, 36% meuner el Tend 40€. T, bouche asez e, 16~ Brut 2002 ez sgnumes, 0 ¥
A
Tend, dégont € o, cefse confite, bouche
lmmsesaume boche et arts - Vintage 2007, xtabrut e, aemeuse, long fin sé- WMegan ame.Fioel,  drode, pure structurée, bonne meunl er (] 00 /o p' not m
e st madnceuleimotaxede  @nédgammes B dno, R IC e baesnokes, ouchets-longueur finalesurdesnotes
»wmuemm 55656, peut sefectue que s - chardonnay. Baesofes, 15~ Nicoas Frangois 2006, meuse,qourmande,bin rutée,  minérale et piées ST €
e namwﬂe 3grumes, bouche 60% pinotnor, 407% chardomay. g, Fralerelevée. 89 € lij'mﬁnuunu
nm. Nezéicé, qrenaine, suleunemissindeconsaer,  Viv,peine, benmire, dense,  Floral, arumes, orl,pisere, 1 -Blancdebincs grand . 0% chardonnay, ez
bouche arge,gourmande - 16~ Extabrutzéo dosage. wm Unyitres e lathubarbe,boucheriche, e s s m» ﬂ.,mm,? i,
11, e, gras, dense, rémeur, 4% meunie, 0% chardomnay,  goumand e, Goumand, vi d feps, e dgorgéensestemtre bouthe ive,tendue,
notefruitssecsenfindle € 30% pinot noi Nez marqué B3/~ St s oD oueukbelpess 0. ez tomé eusohhes, G e do S DG Qi s
Alain Thiénot baeshoies fonce aser s 2009complétéeduntiesde  fance. Bele buteie. 50 € st Jong VIve ralc e ou rm a
14~ Brut. Nez citron, geniane, vage, houche vive, istadine, vins plusanciers, (hague cégage. 17 - Elisabeth Saimonbrutrosé e, fraiche. vive, amertumedes  cémeuy,finale brioche. 150 €. y 1] : ] :
angiue, bouche frulée, rache tendy, maissans durets, g ters. Safan, 2006.50% pinot-o, aggumes, rchan, fralerele 17 Willam Dewtz. ot o, 3
ageable, frokgies longelin 2€ iton vert, bouche derse 50% drardomay. lDMerw;e vée s e 57 € el Y0 Nezasser
el menthokée. 35 1 e, rémese, 16,5/7 - NP0, 2002 Extrbrut, moissan, bouche
Bill dechine, ong, poumand,ivle  deMaruL rlouges,  elasnie s o hme gk\hm aémeuse,, y o .
(rlle vmlanmmlk régie. s Blancs: vz, Mesal, épicé,povienorvin risecute, b ande, d
Florent Nys, quiserodedepurs Cramant, Chouly Base 200 et e epas, 62 végélale badlic booche dese, Jeur vindela (hampagne, mas  sant e qun peutbore s
] Floa, et auurd L 3¢
oHédeFracois Domi prendpey  agrumes,bouchevive,zeste, 2006, Avize, el Gaimant,  ouges un peucus, g, desgrandsaavees, ue s 1~ Rosé 2012 ol rose.
apeusasucesson comimechel (hoully,Nez paingre brioche,  coise conft, ong, 190 € rands s, camoonayet oot framboise, bouche
decare.La transmission, vive aémeuse,ben e,
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“w‘w s, Repas de Noél
-
VALEURSORE Seu vireron

. Indépendant de Sflery, grand cru
4 delamontagne de Reims,
O g s o
4 Salnt—Banh parcalies. Finesse et pussance
30 pages d'émotions

CONkgLEeS, CNCTLOSEE, SAVeU's

o “lerévedefinr cefrutsrougesetdebric
jours icl, dans finalefraiche. Excelent avec
c!esﬂlme v des saltacaus au sefren.

cimetiere marin” ' T Champagne Frangois Seconds
UEATLEROER C LaLogebrut. 21506
o pisars s el
‘avacluia Sart-Bath 5
Les blancs de noirs,  contrai Auneidé .l plupart desch élaborés avec d n:

*  noirs. Les substances colorantes se trouvent en effet dans leur peau. Leur jus s
es champagnes' i it l et dans | j
! Iul b, I‘ z corpulen ts et peu bla toute la subtilité consiste & ne pas « tacher » leur robe au moment du pre
A lw}_‘ : rage. L'équilibre classique ch s'appuie général sur le chard
o connus, saccordent - cépageblanc -, le pinot noir etle pinot meunier. Mais lorsque seuls ces deux derniers
facilement avec  entrentdansl itiond fesdes blancs denoirs.
Plus vineux que les autres, ils peuvent étre bruts, extra-bruts, millésimés ou non. Dans
les plats de fetes. Pusyier e esiures! ; et
Notre sélection. ungrand nombre de plats de fétes, de Papéritif au dessert. MARIE GREZARD

H

E il

B FRUITE D 5maison Oollt,
= 4, genre de soufre et 280 sucre: Michel Peuconrue, gagna a fétre. Tamoin,

2 seduct Drapper o
g o5 notes paivrées qui Sexpriment envaleur. Le pinot nokr s'ylvre avec meunier serépondant avec hamoni:

B Tout de sute, pus les fruts jaunes purets, puissance et éiégance. ‘savaurs de pomme culte, 0 agrumes,
E: mirscommelecong, Benéqulirés  Viveenvineuse, dune belledensie, degroselie dansent sur un fond

£ et fruitde, ample. elle se mariera perfat fpicé. gueet fraiche.
= fociement avec une poéke rapport quaite-prix. A savourer Dela ciasse, pour accompagner

£ degambas au potvre de Sichuan. e 6. Drappier brut lard. C!

2 Mandoisbrut 2012, 2€. natire, 556, ¢ premier o, 35 €.

58 - N° 2104

[ -

y = =
DU CORPS Carte cuvée d AACCESSIBLE Sous [euqustie
ouents viamie s T unpeu e, n champage:
s placa pour réchauer densiogolt actud: des artmes
o paysage bherral. Les frus dogriote et s Framboise,
Jaunes et la frambolse. puis de pomme mire, 00 s
Seprinent dans uno gamme ‘gisse uno pointe mindrale
duno agrdablo maturs. etacidule jusqua une fnale”
Ben bedance, souple charrue, nette. Un bon plzn pour kes
elleest assez charpantés petits budgets. A bolre avec
pour accompagner ne volalle des crustacés. Champagno
seuce aux chanpignons, Dauby mére & fle brut premier

Pommery Wiertime, 47€. o oru, BSDE. Crvess

et e UN BON PLAN

Cette petite coopérative

champenoise accomplit des

prodiges a tarif accessible.
% Cette cuvée fait la part belle

ﬂ au fruit, a la rondeur et la

| subtilité. Les saveurs de
groseille se mélent a des

notes florales, de fruits

@ ) blancs, dans un ensemble

d’une bonne tenue. A boire
B avec des escargots de

freichaur.
Lessaars | fnesse. délcatement. Net, 8562 gourmand,
i setermine
i ialeopeir] [fsiopyyarisopendll i o Bourgogne.
quele flacon. A savourer avee Abore Branl

i gl ooy ol Ch. de I'’Auche brut, 23€.

N° 2104

. Gosset
gudboe e 756, oo
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150CHAMPAGNES

Cuvees incontournableS'& adresses indispensables

MAISON DES VIGNERONS DE GERMIGNY, JANVRY, ROSNAY

« Ici pas de chichi. 'humain et les valeurs avant
tout, sans oublier cette impérieuse nécessité de
faire du treés bon, a défaut d’'une reconnaissance
scellée par le nom, comme les grandes maisons.
L'équipe y travaille, soudée par I'histoire et les
projets au sein de cette coopérative de
Germigny, Janvry, Rosnay, créée en 1961 (...).

Oui la coopérative doit se battre pour gagner en
notoriété mais les atouts sont la ».
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Le news de Uéc:

Champagnes, vins & spiritueux

Challeng

Dossixn Sréciar

Champagne
Les bulles
meénent
la danse r.2
Leclere Briant
Loption bio-chic s
Vins
Bordeaux
au firmament .o
Céte-Rétie
L'un des
plus beaux
paysages
viticoles r.i«
Spiritueus
Ces eaux-de-vie
/ ES . 17 a / n'ont pas peur
de vieillir »«:s

FRAPIN

Jay Z : lhomme qui
transforme les jus en or :.=

Dossier champagnes, vins & spiritueux
7 DECEMBAL 2017 - CHALLENGES N*5¢5 & 101

Joseph Perrler Cuvée
royale vintage 2008

anc de blancs

Blanc de noirs

Ch. de LAuche
Cuvée du chapitre

Cette petite coopérative de la
montagne de Reims

(110 hectares) livre 1a un
100 % meunier plein d'allant.
Nez sur des notes de fruits
secs, de mirabelle, de biscuit,
avec un coté fumé. Bouche
dense et soyeuse, dotée

= d'une belle vinosité avec une
TS ST s 7 s finale enlevée et Iégérement
saline. 40 euros. U EE DU CHAPITRE
www.champagne-de-lauche.com

Ch, de L'Auche
Cuvée du chapitre

Colin cuvée paralléle
extra-brut 1 cru

Tnse anvaa ot Wphomant
ssine. 40 eune.
oty s o

CHAMPAGNE

pour 1a santé, &

L'abus &"slcool est




Le Journal
du Dimanche
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o
LAURENT WAUQUIEZ, ; Gabart cap sur
LENFANCE D'UN CHEF le record

Le Joul'nal
du Dimanche

’adieu

NUMERO SPECIAL

CHAMPAGNE Brut,
blanc de blancs
ou cuvées spéciales.

Cadeaux

boutcilles a tous les prix

BULLES :
FETES ﬁ

3 Champagne de I'Auche,
cuvée du chapitre, brut,
40 €.

1 Langlois-Chateau,
crémant de Loire,
LExtra, 890 €

2 Philipponnat,
Clos des Goisses

3 Champagne
de I'Auche, cuvée du
chapitre, brut, 40 €

Neuville, blanc
deblancs. 26 €.

5 Pannier, blanc de
noirs 2012,33.30 €
6 Bollinger, cuvée
10s¢ 2006,

édition limitée en
coffret. 89 €

7 Boizel, grand vintage
2008,46.20 €.

8 Cattler,

brut absolu, 39 €

9 Duval-Leroy,
Femme de
champagne,

brut grand cruen
coffret, 95 €.

10 Krug millésime
2004, brut, 220 €.
11 Lallier, cuvée
R.013, brut, 33 €.

12 AR Lenoble,
grand cru blanc
deblancs, 3310 €.

13 Palmer & Co, blanc
deblancs, 42 €

14 Ayala, blanc de
blancs 2010, 49 €.
15 Mandos, blanc
denoirs 2012, 32 €
16 Piper-Heidsieck,
Le Rouge coffret édition
limitée, brut, 45 €

17 Nicolas Feulllatte,
Palmes 4O, coffret brut
vintage 2006, 90 €
18 Mumm,

RSRV. Cuvée rosé
Foujita, 50 € (par 6).
19 Malard,

Ay grand cru blanc

de noirs, 60 €

c'est encore meilleur avec le sourire..

BISTROT
%{STROT

7

A

Hbles

pour féter

ﬁnement cette
n dannée!

C est tellement bon !

g\ ~f

|
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7. Equilibré et
généreux, ce
champagne est aussi
riche et aromatique.
Il sera I’h6te parfait
d’un apéritif festif et
sublimera une jolie
volaille. CH. de
I'Auche, Blanc de
Noirs Premier Cru
2010, 35¢€.
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Cuvees incontournables'& adresses indispensables

8 FLACONS DE CHAMPAGNE SUR 10 CONSOMMES EN FRANCE SONT DES BRUTS SANS ANNEE,
AUTANT DIRE PRESENTS DANS TOUS LES POINTS DE VENTE. REPRESENTANT LE STYLE DE CHAQUE MARQUE,
IL N'Y A QU'A TROUVER CELUI QUI VOUS CONVIENT !

Dossier réalisé par Laure Goy

Brut Sélection
23€

Brut Résene

Cette marque phare des coopératives
de Janvry, qui placent le pinot meunier
au centre de la scéne, a conquis les
palais. Un panier de fruits au nez
(poire, péche, abricot), une bouche
pleine et ample, le style est assumé
gourmand. | s

Un wok

de crevettes thai.

|
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¢ JOI%ES
PARIS-BREST, PAVLOVA, »

; . S N BOUCHEES

FORET NOIRE, BABA... i 0 ’ ACROQUER

NOEL SIMPLISSIME
PEU DEFFORT POUR =
BEAUCOUP D'EFFET! -

~ROTIS FARCIS r
EMBALLEZ i
VOS INVITES

Spacial fétes
Spécial fetes
Dewvien ypecial Vins & champa%

Sélection et accords parfaits pour recevoir wi

23¢égal
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Sttt o croquant. 40€.

SPECIAL YINS DE FETES

Champagne de I'Auche,
Cuvée du Chapitre Brut.
Stimulant et croquant. 40€.

uisineactuele fr

Hors-Série )
Réveillon ‘\
Foie gras, saumon, .

volailles, homard,
chocolat...

de fétes gotités - [Fantaisi

pour vous

20 idées de petits
gateaux et
desserts féeriques

N
Spétial==

N

e
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1
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I CH.de I’AUCHE

6 CONFIDENTIEL

Cette petite coopérative
champenoise accomplit de
véritables prodiges & un tarif
accessible. La preuve avec
ce brut non millésimé qui fait
la part belle aux fruits, & la
rondeur ainsi qu'a la finesse.
Les saveurs de la groseille
se mélangent avec des notes
florales, puis @ celles des fruits
blancs dans un ensemble
harmonieux d'une bonne tenve.
boire & I'apéritif ou avec
des escargots de Bourgogne.
Ch. de 'Auche, brut sélection,
blanc de noirs, 23 €, cavistes.
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&% SAVEURS

&
Thermomix

Fait: moison, ma cuisine @ touk bon!

DANS LES RAYONS COTE CAVE ,‘

Le champagne, un vin
pas comme les autres
Comsne pour tous les

Le champagne peut-il Le blanc de blancs,
@étre sucré? c'est quoi?

G uumlnl\m

Le millésime est-il toujours
inscrit sur I'étiqu
e

MENU DE NOEL \ 2
Inratable avec nos 4
recettes filmées

I vtl[uuu’ GNOCCHIS,

BROLEE..

Cuisinez les courges : Goulmand o coavivi, ' c
de entrés au dessert B o s ] LE CHOIX DE LA REDACTION
- SECOND D'UN GRAND MILLESIME susumme
~ 1 b o fimes. 9 re
Apero d InatOIre el e o gt o solucter, i e c.wrmnww:n:m
Tl o i b
Braquez pour les pains a panager' Brut Dlamotte, 30 €, cavistes. Nicaas Fuilatt, 31 € en GH. ot Vb, 25 €. e it s

: COOPERATIVE VINICOLE
b Experte du pinot meunier, la maison
CH. De I’'Auche, pres de Reims, offre
ottt L ;;j;;;mmmm{m une cuvée aux accords puissants (foie
et T M, 5 o gras, fromages). Sélection, demi-sec,
i une oo B Whmonmcaas

blanc de noirs, 23 €, cavistes ou sur
www.champagne-de-lauche.com

SAVEURS THERMOMIX #1 - 41

ISINE | ¢

aujourd’hui et de demain

n’46

Cwsmel

plus de toites | / CUVEE PREMIER CRU 2010 CHAMPAGNE CH. DE
T %VV(‘J/ /” /;/() 4 ( ;/'/'//u‘[/;\,"’{'/‘z/mw1 L'AUCHE

Novembre 2017

‘auourd

Complexité, tempérament, puissance. 96% Pinot

Meunier, 4% Pinot Noir. Ce Blanc de Noirs offre un style

équilibré et généreux, signature de la Maison. Avec sa

‘ grande complexité aromatique, sa richesse en bouche et

S v o sa puissance, cette cuvée marque I'empreinte du Pinot
: Meunier. 35€.

"y
o s

BRUT SELECTION CHAMPAGNE CH. DE L’AUCHE

M|
\
K

| S

Mature, long et généreux 85% Pinot Meunier, 15% Pinot
Noir. Un Champagne d’assemblage exemplaire, abouti,
avec une belle vinosité tout en restant léger. Il profite
pleinement de I'apport des vins de réserve et du temps
passé en cave. Belle complexité entre les arbmes de
jeunesse et ceux nés du vieillissement en cave. 23€.
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MALDIVES,
REPUBLIQUE DOMINICAINE,
THAILANDE, INDONESEE...

Sofeis loininigs
ol

ROAD TRIP LEXUS N
EN CHAMPAGNE

g |

Cuvie Grond anniversaire  esnbornde d'n Excoptionnelld Sorc de nan Cuvie Eghve
Banc de Nos, Bas Milssmd ndon dosigné Boss  Bouwile Clctonl]  Milliame 2010, | Mikismés 2006,
75 €, Gosset. 2008, W€ lovegrove, Red Croyens « Cuvbe IS€ 7580 €
Honri Abélé. Necn By M, Roychs 1981 », Chompogne Chompogne
éditon kriée, 480€ de Fluachn, Ponniec

Equilibre
Blanc de noirs
Millésime 2010,
35¢,
Champagne de
I'’Auche.

LE FIGARO VIN

Décembre 2017

LE FIGARO-fr
vin

@ Vins de fétes| | Tous les vins | Marché | Vins & découvrir | Cavistes | Agenda | Club | @

Notre sélection de champagnes bruts
rosés pour les fétes

Ch. de I'Auche — cuvée premier cru 2010

Avec ce premier cru 2010, la maison Ch. de I'Auche ose surprendre en puisant dans le cépage qui tient
généralement le second réle au moment de I'assemblage, a savoir le pinot meunier (le chardonnay et le pinot
noir étant les deux cépages stars). Ce blanc de noirs est exclusivement produit a base de cépage rouge. Pour
une fois, le pinot meunier tient le haut de I'affiche, a 96%. Une découverte, a un prix abordable.

Prix : 35 euros
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CHAMPAGNE
DE I’AUCHE
Blanc de noirs 2010

Le champagne présente une robe
d'un or soutenu. Le nez se joue
sur la confiserie avec des touches
exofiques. La bouche ample, livre
des arémes de framboise, de griotte.
Ce champagne apporte une jolie
fraicheur et une épaisseur en bouche.

#ENTRETIEN

bvee Chue Une cuvée friande. \
- L A Champagne with a sustained golden color. A . \
Lunion 1 nose on candy. with exotic notes. The mouth is
Jull-bodied with raspberry and Morello cherry 0 illosim
aromas. This wine is quite fresh and dense on N &

the palate. A generous cuvee.. s ‘
2(

www.champagne-de-lauche.com CH.de L' AUCHE
deLA

BLANC DE NOIR

19 Décembre 2017
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CH. DE L'AUCHE,

BRUT ROSE Des bulles champenoises

au pied du sapin

7
U n rOS e m Od e r n e, Quel champagne déguster pour les fétes de fin d’année ? Voici quelques propositions
de champagnes parés de leurs habits de de nouvelles cuvées ou de nouveaux habillages
fr u ité et gé n é re u X festifs. Pour tous les gofits et pour tous les budgets (attention, prix conseillés).
PP
ESSENTEL ONEE
pour accompagner des
e=0
. \ 20113 s
charcuteries seches ou EF
e

du jambon de Reims.
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MA CAVE

Per Jull Couton-Siadou

Une coupe de sil vous plait! J

g Mimie |
rosorer I Mathy
Nodl

Prime o, 1 Notre ange
'Qui pedtieniben gardien a b )
déja 20 ans! Mieux le

mPas un, mals DES champagnes

A LRE |

Un pére surgl du possé
[&romarEpholo

diine g

NOTRE COUP
DE CCEUR

Champagne
de I'Auche
brut
sélection
15% de pinot
noir, mais 85 %
de meunier,
cépage de
prédilection

de cette maison: une
cuvée généreuse, avec

{Horoscope du Ppére Noél

J idées de cadeaux

fonction des signes astro

des ardbmes de pomme,
de poire, de noisefte et
beaucoup de gourmandise.
23 € chez
les cavistes.
METIERS RESTO S
Novembre 2017

o~ “ CHAMPAGNE CH. DE LAUCHE

Brut Sélection

Assemblage de 85 % meunier et 15 % pinot noir, le Brut Sélection
révele un nez remarquable de complexité, une bouche aromatique,
avec une balance acide-sucre trés séduisante. La belle subtilité
entre les arébmes de jeunesse et ceux nés du vieillissement en
cave lui permet de se marier a une viande blanche ou de volaille,
aux abats les plus tendres (foie gras, ris...), aux fromages cré-
meux et bien faits, aux champignons, etc.
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Fétes de fin d'année Noél : 8 champagnes millésimés pour

surprendre ses invités a table

Prix : 35 euros

Champagne Ch. de I' Auche - cuvée premier cru 2010 Ch. de I'Auche - cuvée premier cru 2010
Avec ce premier cru 2010, la maison Ch. de I'Auche ose surprendre en puisant dans le cépage qui tient
généralement le second réle au moment de |'assemblage, a savoir le pinot meunier (le chardonnay et le pinot
noir étant les deux cépages stars). Ce blanc de noirs est exclusivement produit & base de cépage rouge. Pour
une fois, le pinot meunier tient le haut de I'affiche, a 96%. Une découverte, & un prix abordable.

MON

Décembre 2017 - Janvier 2018

PARFAIT

LUMINEUSE couecmion |  EouiLBRE
] Blanc de Noirs
bo  Misésime 2010,
35€,
Champagne
de l'Auche.

TRADITIONS ~ NOTES EMBRUNS

CuvieMikisime ~D'AGRUMES  IODES

2000GrandCru  Misésime Extra Brut,

Bouwzy, 40€, 2004,Grande = Esprit Nature

Lucien Collard. ~ Cuvée 160éme  Chardonnay »
Editon, 220€, €,
Krug.

Equilibre
Blanc de noirs
Millésime 2010,
35¢,
Champagne de
I'’Auche.
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LA REVANCHE DES BLANCS DE NOIRS

11
BOISSONS

CHAMPAGNES

La revanche des blancs de noirs

indes marques détenues par les négociants et les ne doivent
-u mu..u par des vignerons. en

ques %
ngals et fait la part belle

e e
5 ot

VOTRE SOLUTION
D’ENCAISSEMENTS

COUTS

PRODUCTIVITE
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Losp ext i an s do chine pr b e oirs dos champagnes Ch

« Avec le retour en grdce du pinot meunier, Ch. de I’Auche a le vent en poupe. Le chef de cave
Jean-Christophe Lenfant, a su en réveiller toute la puissance subtile a travers des cuvées,
comme son premier cru millésime 2000, composé de 96 % de pinot meunier. Il faut également
évoquer le Brut de la maison vendu 23 euros, départ cave, qui révele des qualités tout a fait
étonnantes. »
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Champagne CH. DE L’AUCHE
Rue de Germigny - 51390 JANVRY - Tél : + 33 (0)3 26 03 63 40

www.champagne-de-lauche.com



